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Produktivitat mit Qualitat:
Fischer Brot setzt auf Daxner

Renomierte Namen aus der
Lebensmittelindustrie wie
Agrana, Almi, Backaldrin,
Diamant, Manner, Mars,
Nestle oder Pfahnl setzen
auf Anlagenkompetenz
von Daxner Schiittgut-
Technologie. Spezialisiert
ist das Welser Unterneh-
men unteranderem aufdie
schiittguttechnologische
Ausstattung von Backbe-
trieben, wie ein GroBpro-
jekt fiir die Firma Fischer
Brot beweist.

=

,Produktivitit mit Qualitat”
hieR schon das Erfolgsrezept
von Fischer Brot Firmengriin-
der Wilhelm Fischer, der in
der Branche als Pionier indus-
trieller Fertigung gilt.

Was Anlagentechnik von heu-
te dabei zu leisten vermag,
hétte aber sogar ihn ins Stau-
nen versetzt: So verlassen den
neuen Fischer Brot Stand-
ort nordlich von Wien pro
Stunde rund 15.000 knusprig

Aufgabestation der Rohstoffe
in Big Bags und Sackware.

Wir suchen:

frische, schmackhafte Sem-
meln. Hinter dieser Leistungs-
kraft steckt unter anderem
High-Tech aus dem Hause
Daxner.

Der Welser Spezialist fiir
Schiittgut-Technologie und
langjdhrige Fischer Brot Part-
ner entwickelte und lieferte
eine innovative Anlagen-
I6sung, um dem Produkti-
onsprozess unter Malgabe
hochster Qualitdat und Effizi-

enz samtliche Zutaten — vom
Weizenmehl bis zur Fliissig-
hefe - zuzufiihren. Bei die-
sem GroBprojekt konnte das
Daxner Team erneut bewei-
sen, wo die Kernkompetenz
des Unternehmens liegt: Mit
einem durch innovative De-
tails gespickten Zutaten-Zu-
fithrsystem schaffte es den
Spagat zwischen technischer
Spitzenleistung und der ko-
stenseitig gebotenen Praxiso-
rientierung.

Automatische Zufiihrung und Dosierung
der Komponenten in die Teigschalen.

Projektingenieure _ Produktionstechniker _ Schlosser _ Monteure

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung!
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