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Tradition trifft Moderne bei der Lerchenmihle

Daxner Technologie

macht Lerchenmuhle noch produktiver

Der Traditionsbetrieb Lerchenmihle im é&sterreichischen Golling baut seinen Produk-
tionsbetrieb aus und vertraut dabei abermals auf die Expertise der Daxner GmbH.
Durch die Erweiterung um eine Mehilsiloanlage samt pneumatischer Férderlinie, Lose-
Verladung, Big-Bag-Befallung und Aspirationsanlage wird die Performance des

Betriebes erhéht.

Erstmalig urkundlich erwdhnt im Jahr 1495 befindet
sich die Lerchenmihle im malerischen Golliing in Salz-
burg heute in 4. Generation im Besitz der Familie Wie-
ser. Nach einem umfangreichen Umbau im Jahr 2010
entschied sich das Unternehmen zu einer erneuten Er-
weiterung des Betriebes. ,Bei der letzten Modernisie-
rung unserer Mahle konnten wir unser Leistungsvolu-
men verdreifachen. Daxner war damals for die gesamte
Flanung und Realisierung der Anlage verantwortlich.
Dank unserer guten Erfahrung war auch beim Upgrade
des Systems klar, dass wir wieder auf die Kompetenz
von Daxner setzen. Mit der neuen Verladesiloanlage

Tradition trifft Moderne im asterreichischen Geolling
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schaffen wir 25 Tonnen Mehl innerhalb von 30 Minu-
ten”™, berichtet Mohlenbesitzer Gerhard Wieser.
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Finf Stockwerke der Lerchenmidhle mit modernster Silotechnik

Geringere Kosten und weniger Stillstdnde
durch zwei getrennte Férderlinien

- Wir woliten bei der Herstellung unserer Produkte noch
effizienter sein”, bestatigt Gerhard Wieser.  Daxner hat
uns den Vorschlag gemacht, die pneumatische Forde-
rung der Rohstoffe innerhalb der Anlage in zwei ge-
trennten Linien durchzufdhren.” Eine Linie transportiert
glutennhaltige, die zweite glutenfreie Getreideprodukte,
wie Deispielsweise Maismehl, zu den 5ilos. Durch diese
Trennung vermeidet die Lerchenmihle Kreuzkonta-
minationen und erhcht in Folge die Sicherheit for End-
kundinnen und -kunden. FOr den Mallereibetrieb be-
deuten die beiden Forderlinien einen verringerten
Reinigungsaufwand und damit verbunden geringere
Kosten for Personal. Da die zwei getrennten Systeme
ein allergenfreies Handling sicherstellen, gehoren Still-
stande, die durch Reinigungsaufwand entstehen, der
Vergangenheit an: Die Produlktivitat des Betriebes steigt.

Mehrfache Kontrolle
flr gesteigerie Produktsicherheit

Die fertigen Mahlprodukte werden im Zuge des pneu-
matischen Forderprozesses mehrfach kontrolliert, um



Getrennte Forderlinien

eine hohe Lebensmittelsicherheit zu gewahrieisten. Dies
erfolgt einerseits durch einen Metalldetektor, der metal-
lische Fremdkorper gussortiert. Andeferseits beseitigt
eine Prallmaschine nach dem Mahlprozess Insekteneier
in Menl und Grie@. Zusatzlich werden die fertigen Pro-
dukte einer Kontrolisiebung unterzogen, um sicherzu-
stellen, dass sich keine Fremdkorper in den Mehlen und
GrieBen befinden.

Volle Flexibilitat bei der Lagerung

Das Herzstock der Anlagenenyveiterung sind die neusn
Siloanlagen im Hygienic Design. 24 Silos mit einem Ge-
samtnutzungsvolumen von 750 m® bieten der Lerchen-
muahle hochstmogliche Flexibilitat bei der Lagerung der
Mehle.  Die Enweiterung unserer Anlage um die neuen
Silos erlaubt es uns, Produktie fOr eine gewisse Zeit zu
lagern. Wir massen nicht wie bisher immer Just in Time
produzieren, sondern erhalten Flexibilitat bei der Pro-
duktion”, erkldrt Gerhard Wieser. Da die Silozellen in
glutenfreie und glutenhaltige Produkte unterteilt sind,
verringert sich der Reinigungsaufwand deutlich und die

Metalldetektoren fr sichere Endprodukte

Anlzgenkosten amortisieren sich schneller. Allen 5ilos ist
gemein, dass die staubige Abluft aber Aspirationsleitun-
gen der Zentralaspiration abgesaugt wird. Weitere Pro-
duktionserweiterungen wurden schon heute mitberock-
sichtigt, sodass ein neuerlicher Ausbau in den kom-
menden Jahren maglich ist.

Austragung und Abfallung
nach Kundenwunsch

Die Lerchenmohle kann bei der Austragung der gluten-
freien Produkte auf verschiedene Verfahren zugreifen.
Sechs identisch ausgefahrte Silos mit einem Mutzungsvo-
lumen von jeweils 25 m? erlauben die Abfallung entweder
in Big-Bags oder in eine Absackanlage fur GroBgebinde.
Das Big-Bag-Befollsystem ,Eco Basic® won Dasner er
miglicht eine Verwiegung von bis zu 1000 kg, wobei
verschiedena Big-Bag-GroBen moglich sind. For die
Kleinpaketierung stehen vier Silos mit einem Mutzungs-
volumen von je 25 m* bereit. Aus je zwei dieser Silos wer-
den glutenfreie und glutenhaltige Produkte auf zwei
voneinander getrennten Paketiermaschinen abgeflllt.

Daxner GmbH

Die Daxner GmbH ist ein osterreichisches Familienunter-
nehmen mit Hauptsitz in Wels/Osterreich. Seit den An-
fangen im Jahr 1984 hat sich Daxner zu einem Global
Player in der Schottgutindustrie entwickelt. Daxner un-
terstotzt seine Partner in der Nahrungs- und Genussmit-
tel-, Futtermittel- und chemischen Industrie. Kombiniert
mit einem starken MNetzwerk internationaler Tochter-
gesellschaften, wie Daxner GERMAMNY, Daxner USA,
Daxner UK, Daxner SOUTH-EAST ASlIA und Daxner
LATAM, mit zahlreichen Vertriebs- und Servicepartnern
weltweit, zeigt Daxner auch geographisch seine Nahe
Zum Kunden.

Lerchenmihle

Die Lerchenmuhle produziert alle Variationen von Wei-
Zen-, Roggen und Dinkelmehlen. Zudem zahlen gluten-
freie Produkte aus Mais wie MaisgrieB oder Maismehl
und Produkte aus Buchweizen zum Portfolio. Um der
immer starkenden werdenden Nachfrage nach Biopro-
dukten gerecht zu werden, bietet die Lerchenmahle ne-
ben konventionellen Produkten auch Mehle in Bio-Qua-
litdt an, z. B. Weizen, Roggen oder Dinkel. Das Unter-
nehmen hat sich zudem dem Erhalt alter Sorten ver-
schrieben. Dem Endkunden weniger geldufige Getreide
wie Emmer, Kamut, Einkorn und Grankorn erganzen
die Produktvielfalt.
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Big-Bag-Befullsystem Daxner Eco Basic

Staubfreie Lkw-Verladung
ohne duBere EinflUsse

Far die Verladung in Tankwagen realisierte Daxner eine
Anlage, die hohe Verladeleistungen gewahrleistet. Die-
se ist mit einer Brockenwaage und Verladesteuerung
inklusive Visualisierung ausgestattet. Der Tankwagen
fahrt in die Verladesiloanlage ein und wird unter dem
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Kurze Verladezeiten, staubfreie Verladung
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Verladebalg auf einer Brockenwaage positioniert.
S5timmt die Position, dodkt der Balg an und sorgt far
eine nahezu staubfreie Befullung und hohe Leistungen.
25 t Menl k&nnen in kurzer Zeit verladen werden. Die
gesamte Verladung erfolgt in einer Verladehalle, wo-
durch der Prozess won duBeren Einflossen geschotzt ist.
Menl, GrieB und Kleie werden getrennt voneinander
verladen, sodass ein allergenfreies Handling gewahr-
leistet wird.

Bildnachweis: Daxner GmbH

24 Silos sorgen for Flexibilitat.

Hygienic Design als MaBstab

-MNeben der Flexibilitat des Produkticnsprozesses haben
wir besonderen Wert auf die Hygiene gelegt”, sagt Ger-
hard Wieser. Daxner konstruierte die gesamte Anlage
nach MaBstaben des Hygienic Design. Endkundinnen
und -kunden konnen sich so darauf veriassen, dass ihr
Produkt nach den hochsten Qualitdtsstandards pro-
duziert wird.

Christina Simon, Marketingleitung bei der Daxner GmbH



